DELICE
CHAMPAGNE
Les notes d’or profond annoncent des arémes d’agrumes %I I__LY

confits qui s’harmonisent aux senteurs savoureuses de GRAND CRU
brioche tiede, de caramel, de poire bien mire et de pain

d’épices. Les bulles généreuses mettent en valeur la densité

de ce vin ample a la longueur en bouche impressionnante.

Pinot Noir 75% - Chardonnay 25%.

Récolte manuelle, premiéere presse
exclusivement, fermentation

alcoolique a 15° et malolactique

en cuves inox thermorégulées
N T » CRU GRANDG
et en fats. Vieillissement sur lattes ¥ S—

en crayeres traditionnelles.

A I’éventail des vins d’une vendange
sur plus de 600 parcelles, sont

combinés 30 a 40 % de vins de
réserve disponibles sur 10 millésimes
élevés en cuves et en foudres.

35 g de sucre par litre (demi sec).

FONDE EN 1929

Bouteille 75 cl.
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