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The 100 most exceptional
bottle from Champagne
by Enrico Bernardo

BLANC DE PINOT NOIR ~ EXTRA BRUT MILLESIME BRUT RESERVE
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REVUE DE PRESSE

Le Journal

du Dimanche

Hicham Abou Raad

Mailly Grand Cru fait figure
de modeéle, revendiguant

un fonctionnement
domaine et une démarche
environnementale engagée
Située au coeur du village de
Mailly, elle po:
de vignes clas:

de 75 hectare:

engrand
s de la surface
ansons est

eru, soit un ti
dudit cru. Les
une cuvée qui se distingue par
sa profondeur et sa définition.
Cette cuvée rivalise avec ce
qui se fait de mieux.
Champagne Mailly Grand
Cru, Les Echansons 2012,

Champagne Mailly Grand Cru,
A Pioneer in Sustainable Viticulture in Champagne
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Louis;Victor Charvet

Mailly Grand Cru, :
L'Intemporelle 2014
La dégustation -y
annuelle de la
gamme de cette
petite coopérative
qualitative nous a
une nouvelle fois fait
forte impression.

Si toutes les

cuvées ont retenu
notre attention,

cet intemporelle
2014 nous plait par
son effervescence
délicate et
crémeuse.
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Surle calque des terroirs, e d
rendusila
etinspirées po

in se précise: celui de sols
«de alure fécondes
Te goit etle style Mailly Grand Cru,

EATRA BRUT MILLESINE 2015

Hotel& Lodge

Sylvain Ouchikh
CHAMPAGNES
Bulles a Uinfini

Pour s fetes de fin dannée, volci notre sélection de champagnes qui prouve
Qe le temps est le meilleur all de ce vin pas comme ies sutres
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AGAZIN FUR WEINKULTUR

Rolf Bichsel

MAILLY GRAND CRU

MENSCHLICHE DIMENSION UND NACHHALTIGKEIT
Das Grand-Cru-Dorf Mailly beziehungsweise seine Genossenschaft gilt

feine Perle der Montagne Das soll auch weiter 5o sein!
t und bleibt vorbildlich bei Umwelt und Nachhaltigkeit.
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MAILLY GRAND CRU
Brut Réserve
16,5/20

Un champagne destiné aux am

montagne de Reims et du pinot noir qui constitue:|
ici 75 % de I'assemblage, contre 25:% pour le3
chardonnay. Le nez est empyreumatique, avec
un parfum de calcaire fumé, de roche chaude
apres la pluie, avant de s'ouvrir sur des arémes
de péate sablée et d’acacia. En bouche, on a ces
notes de coing et de tarte a la mirabelle typiques
de Mailly. Le vin a une certaine puissance, mais
celle d’'un pur-sang arabe, pas d'un percheron.
ll'y a de la gourmandise tout en conservant du
croquant et une belle minéralité crayeuse qui vient
vous tapisser la bouche. Bref, un champagne de
corps qu'équilibre une belle fraicheur.

@ Réti de porc aux abricots.
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Thierry Dussard

Issu d‘un seul
village de
Champagne,
Mailly Grand Cru
est le fruitd'une
petite révolution.
La cuvée Les

Echansons s'accorde
parfaitement avec le
cigare.

Thierry Dussard

Jacques Dupont

16 - Exception blanche. Grand cru
blanc de blancs. Nez calcaire et flo-
ral, lys, bouche vive, tendue, fraiche,
élégante, craie, longue.

15,5 - Les Echansons 2012. 75%
pinot noir, 25 % chardonnay. Epices,
ronce, pain d'épices, long, droit,
bouche thym, crémeux, équilibré.

15,5/16 - L’Intemporelle 2014.
60% pinot noir, 40 % chardonnay.
Nez floral, moisson, bouche gour-
mande, savoureuse, vin élégant.

The Good Life

Sylvain Ouchikh

de bouteilles. Ce qui est peu. Cette
cuvée provient de deux lieux-dits

— Les Crayats Sous la Ville
Monument et Les Roses, du village
de Mailly, classé Grand Cru. Il s'agit
d'un assemblage de deux cépages :
75 % pinot noir et 25 % de
chardonnay. Le pinot noir apporte
de la structure & ce vin. Il lui donne
de légéres notes
épicées et

de fumée, pour
une touche
spiritueuse plus
profonde. En
bouche, le coté
agrume ressort,
clest l'apport

du chardonnay.
Le vin posséde
du relief et son
faible dosage

lui confére

de la vivacité.
Quel style!

Se Nonde
DESVINS
e BaTTouR

DES VIGNERONS, REVENUS
DES TRANCHEES, ONT CREUSE
LES CAVITES DE MAILLY

Louis-Victor Charvet

MAILLY GRAND CRU,
BRUT RESERVE Mailly

Grand Cru fait figure de madele,
revendiquant un fonctionnement
domaine et une démarche
environnementale engagée
Finesse, harmonie, universalité, ce
réserve donne envie de découvrir
tout le reste.
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Geoff}éy Orban

Terve deNfeir

est habituée 3 fournr le sel de
ce grand cru de caractére. La
parhaite maitrise parcellare est
& [ceuvre par une sélection de
liewsdits équilibrant cere année
chaude. Ajustée avec 15 % sous
bois et un faible dosage, Ias-

en impose. La teinte jaunc
vibre 2 Lunisson de nores d
bruns marins, poussiée de crai,
poivre, fumée, marmelade, gre-
nade, pomelo, quetsche, musc,
pain grillé. Bouche pulpeuse et
Vineuse, la finale riche cesaline,
s profonde.

Bar au caviar, émulsion de
sauce champagne au fu-
échalote et fenouil.

Valeurs
actuelles

Bernard Burtschy

} Champagnegrand eru
2016

Situé sur la face:

\ “ctil ala réputation
“8 ' de produire

tout en élégance,
en gardant une forte
proportion de pinot
noir. Dans
e millésime 2016,
trés favorable:
acecépage,
ce champagne
trés peu dosé
(extrabrut)
serévtle
dans toute
sa délicatesse,
‘mais avec tout
deméme
la poigne du pinot
noir.
wwwchampagne-
mailly.com
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Philippe Bidalon
LA CHAMPAGNE TRANQUILLE
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MILLESIME 2016
®
¥ L'Intemporelle se distingue par son style fait
d'équilibre et de séduction.
L4 . . .
Les notes florales s'associent au juteux de
fruits blancs et a des zestes d'agrumes pour
éveiller, dans un caractere presque printanier,
la maturité naissante du millésime.
Pour la premiere fois en magnum. Seuls 800
exemplaires du millésime 2016 ont été
¢laborés.
Nos magnifiques coffrets sont aujourd’hui
entierement en carton, intégralement
recyclables et issus de foréts gérées de maniere
responsable et durable.
00’ “ﬁ
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:
MILLESIME 2016 ‘W
L'Intemporelle is a magical blend of fruit {from §
carefully selected parcels, made in a seductive, 7 \_
well balanced style. "
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Floral notes interlaced with juicy white fruits / ~ 2 & ;‘%2
and zest of citrus tease out the nascent maturity //:}/ S » ; \Jﬁ
of the vintage against a backdrop of spring like /" \° c : ‘\b
sappiness. N
For the first time in Magnum. Only 800 units
of the 2016 vintage were produced.
Our beautiful gift boxes are now made of M?é”‘ \
cardboard, fully recyclable and sourced from %bwag)
sustainable forestry. s
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